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--- Descrizione -Descrizione -Descrizione -

Prodotto ottenuto dalla lavorazione di chele di crostaceo ricoperte
parzialmente da un impasto a base di polpa di pesce precotta (surimi),
opportunamente modellata a forma ovoidale, successivamente impanate e
surgelate I.Q.F.

--- Ingredienti -Ingredienti -Ingredienti -

Surimi 37% (polpa di PESCE, stabilizzanti: E420, E452), acqua, panatura 12%
(farina di FRUMENTO, amido modificato di patate, amido di FRUMENTO, sale,
albume d'UOVO, addensante: E415, spezie (curcuma, paprika), lievito,
colorante: E160c), amido (contiene GLUTINE), pinza vera di CROSTACEO 3%,
albume d'UOVO, olio di colza, proteina della SOIA, zucchero, sale, aroma
di GRANCHIO 0,9%, amido modificato di tapioca e patate, esaltatori di
sapidità: E621, E631, E635.
Può contenere tracce di MOLLUSCHI, SENAPE, LATTE, SEDANO.
Allergeni: vedere ingredienti in maiuscolo.

--- Caratteristiche Organolettiche -Caratteristiche Organolettiche -Caratteristiche Organolettiche -

Colore |Arancio, caratteristico
Colore polpa |Bianco, caratteristico
Odore |Caratteristico, assenza di note estranee
Sapore |Caratteristico, assenza di retrogusti

|estranei
Consistenza |Croccante dopo frittura

--- Caratteristiche Fisiche-Merceologiche -Caratteristiche Fisiche-Merceologiche -Caratteristiche Fisiche-Merceologiche -

Peso unità |30 - 40 g
Unità con difetti di panatura 25-100 mm2|Max 10% p/p
Unità con difetti di panatura < 25 mm2 |Max 20% p/p
Materiale estraneo di origine marina |Max 1 n/Kg
Materiale estraneo |Assente

--- Caratteristiche Microbiologiche -Caratteristiche Microbiologiche -Caratteristiche Microbiologiche -

Parametro:Parametro:Parametro: |Obiettivo|Obiettivo|Obiettivo |Limite|Limite|Limite
CBT mesofila |10.000 ufc/g |1.000.000 ufc/g
Stafilococchi coagulasi |10 ufc/g |100 ufc/g
Listeria monocytogenes |Assente/25 g |O.M. 11/10/1978
Salmonella |Assente/25 g |

--- Caratteristiche Nutrizionali -Caratteristiche Nutrizionali -Caratteristiche Nutrizionali -
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Energia |128 kcal/100 g
|543 kj/100 g

Grassi |1,8 g/100 g
di cui acidi grassi saturi |0,3 g/100 g
Carboidrati |21,1 g/100 g
di cui Zuccheri |1,5 g/100 g
Fibra alimentare |0,5 g/100 g
Proteine |7,4 g/100 g
Sale |1,5 g/100 g
Fonte |I valori nutrizionali indicati sono valori

|medi provenienti da banca dati e/o analisi

--- Caratteristiche Imballaggio -Caratteristiche Imballaggio -Caratteristiche Imballaggio -

U.V. |Scatola stampata
|marchio Capitan Sea

Peso U.V. |1 kg
Dimensione U.V. |170 x 180 x 75 mm
Composizione cartone |4 x 1 Kg
Peso cartone |4 Kg
Dimensione Cartone |395 x 180 x 175 mm
Informazioni O.S.A. |Confezionato per conto di Proda Spa in

|stabilimenti riconosciuti e qualificati

--- Pallet -Pallet -Pallet -

12 cartoni/strato - 10 strati/pallet

--- Shelf Life -Shelf Life -Shelf Life -

18 mesi a temperatura inferiore a -18°C

--- Commenti:Commenti:Commenti:

Da consumare previa cottura.

***** FINE STAMPA *****


